WINE

Per glass
MOUSSEREND ROSE
Brut Prosecco, Italié 6.5 Grenache, Frankrijk 5.5
WIT ROOD
Chardonnay, Frankrijk 5.8 Tempranillo, Spanje 6
Sauvignon, Frankrijk 5.8 Merlot, Frankrijk 5
Grauburgunder, Duitsland 4.5 Valpolicella, Italié 6.5
Naast onze per glas wijnen hebben wij ook een uitgebreide wijnkaart
In addition of our wines per glass, we also have an extensive wine list

APERETIEVEN GIN
Kirr 5] Gin's worden geserveerd met Fever
Kirr Royal 7.5 tree Tonic en bijbehorende botanicals
Port rood/ wit 5 All Gin's are served with Fever Tree tonic
Sherry dry/ medium 45 and matching botanicals
Vermouth rood/ wit 45
Campari 5 Hendricks 12.6
Pernod 45 Bombay Sapphire 10
Aperol/ Limoncello Spritz 9 Monkey 47 145

Bobby's 13.5
0.0 SPECIALS
Prosecco 0.0 5 _
Hendricks French 0.0 75 Hendricks French 9.5
Hazelnut Espresso Martino 75 Hazelnut Espresso Martini 8.5

De prijzen zijn in € en inclusief BTW a"vT_A E°L1;5_H £p Prices are in € and including VAT




SEIZOENS 3 GANGENMENU
SEASONAL 3 COURSE MENU
39.5

VOORGERECHTEN

Aspergesoep met croutons
Asperge soup with croutons

HOOFDGERECHTEN

Klassieke asperge met krieltjes, gekookt ei, boter en peterselie
Classic asperge withal, kriel potatoes, boiled egg, butter and parsley

DESSERTS

Dame Blanche

VP yogftitbaal
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VOORGERECHTEN
STARTERS

Bruschetta met tomatenbasilicum en oregano
Bruschetta with tomato basil and oregano

Huisgemarineerde zalm met venkel, radijs, komkommer en sinaasappeldressing
Home marinated salmon with fennel, radish, cumcumber and orange dressing

Rundercarpaccio, geroosterde kerstomaatjes, parmezaan, truffelmayo en rucola
Beef carpaccio, roasted cherry tomatoes, parmesan, truffle mayo and rocket arugula

Gefrituurde garnalen 6 stuks met teriyaki saus
Fried shrimps 6 pieces with teriyaki sauce

Guacamole met nacho's (om te delen)
Guacamole with nachos (to share)

é )

KINDER GERECHTEN
Frikandel met friet 7
Kipnuggets met friet 8
Kroket met friet 8
Pasta ragu (bolognese) 12

VP rogftistaal
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HOOFDGERECHTEN
MAIN COURSE

Runderburger op een briochebol met knapperige sla, tomaat, gegrilde ui,
cheddarkaas en mosterdmayo, friet en salade. (vegetarische optie)*

Beef burger on a brioche bun with crunchy lettuce, tomato, grilled onion, cheddar
cheese and mustard mayo, fries and salad. (vegetarian option)*

Entrecote 200gr geserveerd met seizoensgroenten en jus de veau.
Entrecote 200gr served with seasonal vegetables, kriel potatos and jus de veau

Gebakken kabeljauw met seizoensgroenten, beurre blanc en salade
Baked cod fish with seasonal vegetables, beurre blanc and salad

Pasta ragu (bolognese)

Pasta pesto met cherrytomaatjes, mozarella en rucola
Pasta pesto with cherry tomatoes, mozarella and arugula

Hoofdgerechten worden niet geserveerd met frieten (m.u.v.*), mayonaise en salade
Main course is not served with fries (except™) mayonnaise and salad
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PIZZA'S / SIDES \
Pizza margherita 10 Frieten 45
Pizza tonijn, ui en olijven 16 Sweet potatoes 6.5
Pizza with tunna onions and olives

Bakedpotatoes 5.5
Pizza vegetarian 12

Seizoens salade 7

Pizza met serranoham, rucola en parmezaanse kaas 16
Pizza with serrano ham, arugula and parmesan cheese kseizoens groenten

VP yogftitbaal

Heeft u een allergie of intolerantie? ¢STABLISHE, If you have any allergies,

— 2018 —

Laat het ons weten Please let us know



NAGERECHTEN
DESSERTS

Ambachtelijk roomijs of sorbetijs met bessen en crumble
Artisan ice cream or sorbet with berries and crumble

Dame blanche

Chocolade lava cake met vanille ijs
A chocolate lava cake with vanilla ice cream

Kaasplank van 3 verschillende soorten kaas
Cheese plater of 3 different kind of cheese

Speciaal koffie

Jameson, Grand Marnier, Amaretto, Licor 43, Tia Maria of Els la Vera

WARME DRANKEN

Koffie - Deca
Cappuccino

Espresso

Dubbele espresso

Latte Macchiato

Diverse thee

Verse gember/ munt thee

2.8
35
2.5
3.5
3.8
2.8
35

DIGESTIEVEN

Limoncello/ Amaretto/ Licor 43
Cointreaul/ Grand Marnier
Tia Marial/ Baileys/ Sambuca
Cognac Remy Martin VSOP
Calvados Busnel VSOP
Grappa

Famouse Grouse/ Jameson
Highland Park (Islands)

The Macallan 12yr (Highland)
Glenkinchi 12yr (Lowland)
Lagavullin 16yr (Islay)

VP yogftitbaal

Heeft u een allergie of intolerantie?
Laat het ons weten
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If you have any allergies,
Please let us know



